
LOUIS ROEDERER CRISTAL - DELUXE

PRODUIT
Présentation

Le Champagne Louis Roederer Cristal 2009  est l’expression d’un millésime solaire et généreux,
sublimé par l’expertise de la maison Roederer.  Ce grand vin,  issu d’un assemblage majoritaire de Pinot

Noir et de Chardonnay, provient des meilleurs crus de la Montagne de Reims et de la Côte des Blancs. Le
millésime 2009, marqué par une saison chaude et une maturité optimale des raisins,  offre une matière

riche et opulente, tout en conservant la fraîcheur et l’équilibre caractéristiques de Cristal. Ce champagne
d’exception allie puissance, finesse et complexité,  et se révèle déjà d’une grande élégance, avec un

potentiel  de garde exceptionnel.

Notes de dégustation
À l’œil,  Cristal  2009 présente une robe or clair  aux reflets scintillants,  accompagnée d’une effervescence

fine et vive. Le nez dévoile des arômes généreux de fruits jaunes mûrs (abricot,  pêche),  de miel,  de
brioche fraîche, complétés par des notes délicates de vanille, d’amande et de fleurs blanches. En bouche,

l’attaque est ample et ronde, suivie d’une belle structure soutenue par une fraîcheur vibrante et une
minéralité fine. La texture est soyeuse, avec une finale longue et complexe, marquée par des touches

grillées et une subtile salinité.  Cristal  2009 est un champagne élégant et puissant,  idéal pour
accompagner des plats gastronomiques riches et raffinés.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Sec Moelleux
Vif Rond
Minéral Fruité

NOTATIONS

The World’s Most Admired
Champagne Brand : N°1

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Champagne / France

Type de vin Blanc

Volume 3L

Degré d’alcool 12,5%

Potentiel de garde 20 ans +

Cépages Chardonnay, Pinot Noir




