
MEURSAULT

PRODUIT
Réputé pour ses grands blancs à la fois riches et élégants,  le village de Meursault  incarne l’excellence

des Chardonnay de la Côte de Beaune. Le Meursault de la Maison Joseph Drouhin reflète avec précision ce
terroir  d’exception, entre onctuosité,  minéralité et finesse. Le nez révèle des arômes généreux de fruits
secs, de noisette, de beurre frais et de fleurs blanches, avec une subtile touche boisée. En bouche, le vin
est ample, soyeux et parfaitement équilibré par une trame fraîche et minérale. Il accompagne à merveille

les poissons nobles,  les volailles en sauce, les crustacés ou les fromages affinés. Un grand blanc de
Bourgogne, complexe et raffiné, signé avec justesse par la Maison Drouhin.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Bourgogne / France

Type de vin Blanc

Volume 0,75L

Degré d’alcool 13,5%

Potentiel de garde 8 ans

Cépages Chardonnay


