
MERCUREY

PRODUIT
Situé dans l’appellation historique de la Côte Chalonnaise, le Mercurey Rouge  du Château de Chamirey
incarne avec finesse et authenticité le style des grands vins rouges de Bourgogne méridionale.  Issu de
plusieurs parcelles soigneusement sélectionnées, ce Pinot Noir s’exprime avec générosité à travers des
arômes de cerise, de framboise et de légères notes épicées et boisées. La bouche est élégante, portée

par une trame tannique fine, une belle fraîcheur et une texture soyeuse qui reflètent le soin apporté à la
vinification et à l’élevage en fûts.  Harmonieux et accessible dans sa jeunesse, il  possède également un
bon potentiel  de garde, évoluant vers des arômes plus complexes de sous-bois et de fruits confits.  Idéal

avec des viandes grillées, une volaille rôtie ou un plat mijoté, ce Mercurey rouge offre une belle
expression du Pinot Noir bourguignon.

PROFIL GUSTATIF
Souple Tannique
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

NOTATIONS

2020 : 88–91/100

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Bourgogne / France

Type de vin Rouge

Volume 0,75L

Degré d’alcool 14,5%

Potentiel de garde 8 ans

Cépages Pinot Noir


