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CLOS LA GAFFELIERE - 2IEME CHT LA GAFFELIERE 1ER GCC

PRODUIT

Née en 1985, la cuvée Clos La Gaffeliere bénéficie d’un soin identique a celui du grand vin et provient des
plus beaux terroirs du domaine. Elle déploie une robe rubis intense et un nez élégant mélant fruits rouges
et noirs mdrs (cerise, mire), réglisse, chocolat et une touche minérale.

En bouche, I'attaque est souple, les tanins sont fondus et veloutés, la matiere ample tout en conservant
une belle fraicheur, et la finale s’étire sur des notes de pierre frottée et noix.

i Accord idéale avec gibier ou viandes rouges en sauce, ou encore fromages affinés.
A déguster dés maintenant aprés quelques années de cave ou a garder 8-12 ans selon millésime.

PROFIL GUSTATIF

Léger Puissant L. o
Souple Tannique Region viticole / Pays
Vif Rond
Type de vin
Volume
NOTATIONS Degré dalcool
Suckling : 94/100 Potentiel de garde

Cépages

IDENTITE

Bordeaux / France
Rouge

1,5L

14,0%

8 ans

Cabernet Franc, Merlot



