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CHLAT E AU

LUMISSION HAUT-BRI0Y

CHATEAU LA MISSION HAUT BRION

PRODUIT

Le La Mission Haut-Brion 2019 se distingue par sa robe grenat profond, presque noire, d'une grande
densité.

Le nez s'ouvre sur un bouquet riche de fruits noirs mrs — mare, cassis, prune — rehaussés de notes de
violette, de santal, de graphite et de fumée subtile.
En bouche, il se révele puissant, structuré, avec des tannins fins, mdrs, mais malgré tout fermes, offrant
une texture veloutée.
L'acidité équilibrante assure une fraicheur remarquable, qui soutient la matiere généreuse.

La finale est longue, expressive, salivante, marquée par la minéralité du terroir, les épices douces et le
fruit qui persiste longtemps.

Un vin de garde majestueux, prét a évoluer sur 15-25 ans, mais déja impressionnant dans sa jeunesse.

PROFIL GUSTATIF IDENTITE

Léger Puissant L, .

Souple Tannique Région viticole / Pays Bordeaux / France

Vif Rond .

Fruité Boisé Type de vin Rouge
Volume 0,75L
Degré d'alcool 14,0%

NOTATIONS

Potentiel de garde 20 ans +

Parker : 98/100 ) .
Cépages Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,

Merlot




