
HERMITAGE "LA CHAPELLE"

PRODUIT
Paul Jaboulet Aîné’s Hermitage « La Chapelle » uit  2018 is een uitzonderlijke cuvée uit  de noordelijke

Rhônevallei,  ontstaan ​ ​op de rijkelijk belichte historische graniethellingen van Hermitage. Gemaakt van
100% syrah, onderscheidt deze jaargang zich door een gematigde rijping op nieuw eikenhout (ongeveer
20%), die de fruitexpressie ondersteunt zonder te overheersen. De neus biedt een intense aromatische

complexiteit met tonen van zwarte bes, braam en viooltjes, vermengd met accenten van zoethout, grafiet
en steenslag. In de mond is de aanzet ruim, de textuur geconcentreerd en diep, gedragen door massieve
maar verfijnde tannines, met een lange afdronk en een opmerkelijke minerale frisheid. Deze wijn heeft

een uitstekend bewaarpotentieel en combineert prachtig met rood vlees in saus, wild of rijke, smaakvolle
gastronomische gerechten.

PROFIL GUSTATIF
Léger Puissant
Souple Tannique
Sec Moelleux
Vif Rond
Fruité Boisé
Minéral Fruité

IDENTITÉ

Région viticole / Pays Côtes du Rhône / France

Type de vin Rouge

Volume 5L

Degré d’alcool 15,5%

Potentiel de garde 20 ans +

Cépages Syrah


