DE CONINCK

OMANEGE

DOMAINE DE TREVALLON

PRODUIT

De Domaine de Trévallon Rouge 2015 is een iconische cuvée, gemaakt van een blend van 50% Cabernet
Sauvignon en 50% Syrah, geteeld op zeer steenachtige kalksteen- en kleigronden. Deze wijn wordt
geproduceerd met gecertificeerde biologische methoden, zonder toevoeging van gist of zwavel, en rijpt
24 maanden op eikenhouten vaten. Deze aanpak resulteert in een wijn van grote zuiverheid en
opmerkelijke complexiteit. Deze cuvée is een late release van het chateau.

De kleur van de Trévallon Rouge 2015 is dieprood met paarse accenten. In de neus onthult hij intense
aroma’s van rijp rood fruit, peper, zoethout, garrigue en leer, wat een rijk en complex aromatisch palet
oplevert. In de mond heeft deze wijn een fijne en elegante structuur, met zijdezachte tannines en een
mooie lengte in de afdronk. Hij kan nu al gedronken worden na beluchting, maar heeft ook een
indrukwekkend bewaarpotentieel, dat zich gunstig kan ontwikkelen tot 2050 en daarna.

PROFIL GUSTATIF IDENTITE

Léger Puissant Réq e P p F

Souple Tannique égion viticole / Pays rovence / France

Sec Moelleux

Vif Rond Type de vin Rouge

Fruité Boisé

Minéral Fruité Volume 0,75L
Degré d’alcool 13,0%
Potentiel de garde 15 ans

NOTATIONS

Cépages Cabernet Sauvignon, Syrah
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